
ЧЕК-ЛИСТ 

проверки качества организации питания 

(родительский контроль)

МКДОУ «Михайловский детский сад №6» (корпус, филиал)
  _____Z 'P

Дата и время заполнения: /А /■ £  Jt-*  О /Д / 3
v

Участники проведения проверки:(Ф,И.О. родителя, контактный телефон)
___ /Л г -__________s,%3, 7.9? ,1/3/
_____ -Тааси/й ]iiL  ______ $1Я. ££JL  1£j 2J£.

Оценочный лист:

№
п/п

Показатели Да Нет

1 Имеется ли в ДОУ меню?
2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей месте? К
3 В меню отсутствуют повторы блюд? ..... ^ .........

г

А) да5 по всем дням и у
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

4 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты? у '
А) да, по всем дням У
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

* Проводится ли уборка группового помещения после 
каждого приёма пищи? 1 /

6

7

Качественно ли проведена уборка группового 
помещения, где осуществляется приём пищи на 
момент работы комиссии?
Столовые приборы имеют трещины и сколы?

К

8 Обнаруживались ли в помещении для приёма пищи 
насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности?

9 У воспитанников имеется доступ к раковинам, мылу, 
полотенцам

10 Воспитанники соблюдают правила личной гигиены? I /
И Сотрудники пищеблока имеют специальную 

одежду (форму, колпаки, косынки, фартуки)? 1 /
12 Сотрудники в групповом помещении имеют 

специальную одежду для раздачи пищи 
воспитанникам?

1 /
13 Сотрудники в групповом помещении используют

.. .  .................... ...............



специальную одежду при раздаче пищи 
воспитанникам? 1 /

14 Внешний вид и подача готовых блюд эстетичны, 
вызывают аппетит? 1 /

15 Температура готовых блюд соответствует норме?
16 Масса порций соответствует массе, указанной в меню? И
17 На обеденных столах имеются салфетки? \ /
18 Детей знакомят с блюдом, которое он кушает? V"
19 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении 

(посторонние запахи, привкусы, не подгорело, не 
пересолено)

1 /

20 Детей спрашивают:
- вкусно 1 /
- не очень вкусно
- не вкусно

21 Визуальное количество отходов;
- менее 30% и

Ч Л /'Art /- jU-OUyo
- более 60%

Участники проведения проверки;

(подпись)



ЧЕК-ЛИСТ 

проверки качества организации питания 

(родительский контроль)

МКДОУ «Михайловский детский сад №6» (корпус, филиал)

Дата и время заполнения: / / '.  с $ се> - -9 'Л°

Участники проведения проверки:(Ф.И.О. родителя, контактный телефон)
%Ысе-ШМ1Н£ ч- X  9 fZ  У-9Р J - /3 /

Jbuccct? k> < / . _____________  9/в 3 f  3 /3 ¥ _________________________

Оценочный лист:

№
п/п

Показатели Да Нет

1 Имеется ли в ДОУ меню?
2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей месте? К
3 В меню отсутствуют повторы блюд?

А) да, по всем дням
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

4 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты?
А) да, по всем дням V'
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

* Проводится ли уборка группового помещения после 
каждого приёма пищи? /

6

7

Качественно ли проведена уборка группового 
помещения, где осуществляется приём пищи на 
момент работы комиссии?
Столовые приборы имеют трещины и сколы?

к

8 Обнаруживались ли в помещении для приёма пищи 
насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности? V

9 У воспитанников имеется доступ к раковинам, мылу, 
полотенцам У'

10 Воспитанники соблюдают правила личной гигиены? К
11 Сотрудники пищеблока имеют специальную 

одежду (форму, колпаки, косынки, фартуки)? К
12 Сотрудники в групповом помещении имеют 

специальную одежду для раздачи пищи 
воспитанникам?

К

13 Сотрудники в групповом помещении используют



специальную одежду при раздаче пищи 
воспитанникам? к

14 Внешний вид и подача готовых блюд эстетичны, 
вызывают аппетит? К

15 Температура готовых блюд соответствует норме? У'
16 Масса порций соответствует массе, указанной в меню? К
17 На обеденных столах имеются салфетки? К
18 Детей знакомят с блюдом, которое он кушает? К
19 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении 

(посторонние запахи, привкусы, не подгорело, не 
пересолено)

20 Детей спрашивают:
- вкусно
- не очень вкусно
- не вкусно

21 Визуальное количество отходов:
- менее 30% 1/ 1
- 30-60%
- более 60%

Участники проведения проверю!:

АР 'г-

[и т а ш с к  Q/)

(подпись)

(подпись)

(подпись)



МКДОУ «Михайловский детский сад №6» (корпус, филиал)
__ ..................................................

Дата и время заполнения: ? < е З ее ~9 ^ } ________

Участники проведения проверки:(Ф,И.О. родителя, контактный телефон)
л  & г г

_ _ _ _____   ЯI % " -?/О 3 $  3  9~

ЧЕК-ЛИСТ

проверки качества организации питания

(родительский контроль)

Оценочный лист:

№>
п/п

Показатели Да Нет

1 Имеется ли в ДОУ меню? К
2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей месте?
\s

3 В меню отсутствуют повторы блюд? V
А) да, по всем дням 1 /
Б) нет, имеются повторы в смежные дни is

4 В меню отсутст вуют запрещенные блюда и продукты? / /
А) да, по всем дням {/
Б) нет, имеются повторы в смежные дни I/
Проводится ли уборка группового помещения после 
каждого приёма пищи? 1 /

6

7

Качественно ли проведена уборка группового 
помещения, где осуществляется приём пищи на 
момент работы комиссии?
Столовые приборы имеют трещины и сколы?

( /

8 Обнаруживались ли в помещении для приёма пищи 
насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности?

9 У воспитанников имеется доступ к раковинам, мылу, 
полотенцам

/ /

10 Воспитанники соблюдают правила личной гигиены? V
И Сотрудники пищеблока имеют специальную 

одежду(форму, колпаки, косынки, фартуки)?
i /

12 Сотрудники в групповом помещении имеют 
специальную одежду для раздачи пищи 
воспитанникам?

/
/

13 Сотрудники в групповом помещении используют ( /



специальную одежду при раздаче пищи 
воспитанникам?

14 Внешний вид и подача готовых блюд эстетичны, 
вызывают аппетит? V

15 Температура готовых блюд соответствует норме? Iх
16 Масса порций соответствует массе, указанной в меню? 1/
17 На обеденных столах имеются салфетки? 17
18 Детей знакомят с блюдом, которое он кушает?
19 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении 

(посторонние запахи, привкусы, не подгорело, не 
пересолено)

] /

20 Детей спрашивают: У
- вкусно '
»не очень вкусно
- не вкусно

21 Визуальное количество отходов:
- менее 30% г
- 30-60%
- более 60%

Участники проведения проверки:

%ашггб*-г&& АЛ -z (подпись) 

JtotU£L£#t-£/-zP, P-<f- (подпись) 

__________________ _ (подпись)



Приложение 4

МКДОУ «Михайловский детский сад №6» (корпус, филиал)

ЧЕК-ЛИСТ

проверки качества организации питания

(родительский контроль)

1&фШк

Дата и время заполнения: /э.ОЛ.ЖОЗА

Участники проведения проверки:(Ф.И.О. родителя, контактный телефон)
Jam - 0119

>-сср 9э? £
/ / 1,’ ^  f)u c u  Г / и  F  5 <? ? £T 3 Ъ

Оценочный лист:

№
п/п

Показатели Да Нет

1 Имеется ли в ДОУ меню?
.. ----

2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 
ознакомления родителей месте? V /

3 В меню отсутствуют повторы блюд? \

А) да, по всем дням 1/
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

4 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты?
А) да, по всем дням 1/
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

5 11роводится ли уборка группового помещения после 
каждого приёма пищи? 1/

6 Качественно ли проведена уборка группового 
помещения, где осуществляется приём пищи на 
момент работы комиссии?

\J

7 Столовые приборы имеют трещины и сколы? IV
8 Обнаруживались ли в помещении для приёма пищи 

насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности? /
9 У воспитанников имеется доступ к раковинам, мылу, 

полотенцам V/
10 Воспитанники соблюдают правила личной гигиены? / ...../
11 Сотрудники пищеблока имеют специальную 

одежду(форму, колпаки, косынки, фартуки)?
\ !



12 Сотрудники в групповом помещении имеют 
специальную одежду для раздачи пищи 
воспитанникам?

4
13 Сотрудники в групповом помещении используют 

специальную одежду при раздаче пищи 
воспитанникам?

/
14 Внешний вид и подача готовых блюд эстетичны, 

вызывают аппетит? V
15 Температура готовых блюд соответствует норме? si
16 Масса порций соответствует массе, указанной в меню? /
17 На обеденных столах имеются салфетки? \!
18 Детей знакомят с блюдом, которое он кушает?
19 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлен™ 

(посторонние запахи, привкусы, не подгорело, не 
пересолено)

\1

20 Детей спрашивают: г
- вкусно
- не очень вкусно
- не вкусно

21 Визуальное количество отходов:
- менее 30% \!..........

- 30-60%
- более 60%

л
Участники проведения проверки: J

р А /



Приложение 4 5

МКДОУ «Михайловский детский сад №6» (корпус, филиал)
l i t  Qsltli ________________ • ..................... : . :

ЧЕК-ЛИСТ

проверки качества организации питания

(родительский контроль)

л-

I

Дата и время заполнения: 04, ОХ- ЛОЖ i t  . ̂
i'Si

к.

Участники проведения проверки:(Ф.И.О. родителя, контактный телефон)
к̂>р!НС,- tid tfi& r  1

I6,:t
т Щ  й ы ш  Ш Ь № ^ Щ 0

Оценочный лист:
«Г"

№
п/п

Показатели Да Нет

1 Имеется ли в ДОУ меню?
2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей месте?

_ _ _____

V
3 В меню отсутствуют повторы блюд?

А) да, по всем дням .т v:

Б) нет, имеются повторы в смежные дни
4 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты?

А) да, по всем дням 1/
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

5 1 Доводится ли уборка группового помещения после 
каждого приёма пищи?

6 Качественно ли проведена уборка группового 
помещения, где осуществляется приём пищи на 
момент работы комиссии? г /

7 Столовые приборы имеют трещины и сколы?
8 Обнаруживались ли в помещении для приёма пищи 

насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности? .is fM
9 У воспитанников имеется доступ к раковинам, мылу, 

полотенцам 1 /
10 Воспитанники соблюдают правила личной гигиены? т.
11 Сотрудники пищеблока имеют специальную 

одежду(форму, колпаки, косынки, фартуки)? ■ и
............

II

I5' I5*



Н£"

%

12

13

14

15
16
17
18

21

На обеденных столах имеются салфетки?

19

20

Сотрудники в групповом помещении имеют 
специальную одежду для раздачи пищи 
воспитанникам?
Сотрудники в групповом помещении используют 
специальную одежду при раздаче пищи 
воспитанникам?
Внешний вид и подача готовых блюд эстетичны, 
вызывают аппетит?
Температура готовых блюд соответствует норме?
Масса порций соответствует массе, указанной в меню?

Детей знакомят с блюдом, которое он кушает?
Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении 
(посторонние запахи, привкусы, не подгорело, не 
пересолено)_____________ ~_______________________
Детей спрашивают:
- вкусно
- не очень вкусно
- не вкусно
Визуальное количество отходов:
- менее 30%
- 30-60%
- более 60%

Участники проведения проверки:

t -м а 'Ж Щ .

(подпись) 

(подпись)

U с С Л 1 с ̂ Д  / у _!/  / l (подпись)

'%/

\У

\у
\У
\У
\У

• W T .

X/

■И

•;



Приложение 4

МКДОУ «Михайловский детский сад №6» (корпус, филиал)

- Щ ,  ' '

Дата и время заполнения: OS'CC-*. P b P l . j t C A b _______________

Участники проведения проверки:(Ф.И.О. родителя, контактный телефон)
C J _________________________________________________________

—^pdjjjjjLLLiCL_d  _____ F ' 917)" /~  ______________

ЧЕК-ЛИСТ

проверки качества организации питания

(родительский контроль)

Оценочный лист:

№
п/п

l Указатели Да Нот

1 Имеется ли в ДОУ меню0 /
2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей месте? /
3 В меню отсутствуют повторы блюд? s/

А) да по всем дням i /
i

Б) нет, имеются повторы в смежные дни
4 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты?

1

А) да, по всем дням / ..  .......}

Ь) нет, имеются повторы в смежные дни
I 5
i

1 Доводится ли уборка группового помещения после 
каждого приема пищи?

6 Качественно ли проведена уборка группового 
помещения, где осуществляется прием пищи на 
момент работы комиссии?

7 Столовые приборы имеют трещины и сколы ? ✓ j
8 Обнаруживались ли в помещении для приема пищи 

насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности?
9 У воспитанников имеегся доступ к раковинам, мылу, 

полотенцам /
10 Воспитанники соблюдают правила личной гигиены? ✓
11

i
Сотрудники пищеблока имеют специальную 
одежду(форму, колпаки, косынки, фартуки)?

'fLHC-'bCjc c c u  ip -u g  l eg л



I 12 Сотрудники в групповом помещении имеют 
специальную одежду для раздачи пиши 
воспитанникам? 1/

------- - п
' \у  ̂

13 Сотрудники в групповом помещении используют 
специальную одежду при раздаче пищи 
воспитанникам? / :i I

,4 Внешний вид и подача готовых блюд эстетичны, 
вызывают аппетит? ^  i

15- Температура готовых блюд соответствует норме? ✓ ! '
16 Масса порций соответствует массе, указанной в меню? / ... i____ _
17 На обеденных столах имеются салфетки? j
18 Детей знакомят с блюдом, которое он кушает? ✓

“ ' 1 j
19

L* _

I отовые блюда не имеют недостатков в приготовлении 
(посторонние запахи, привкусы, не подгорело, не 
пересолено) /

i

i
i20 Детей спрашивают:
1 - вкусно J ✓,
■ - не очень вкусно

- не вкусно
21 Визуальное количество отходов:

...................- менее 30% v7
- 30-60%
- более 60%

Участники проведения проверки:

__ П ^ ,  j  ф х У _______ (ПОДПИСЬ)

tfUlUMUbO О.й ______(подпись)

____________ ________ ____________ (подпись)



МКДОУ «Михайловский детский сад №6» (корпус, филиал)
_________________________________З'Э _________________________________________________________________________________________________________________________________ _ _ _ _____________________

Дата и время заполнения:______1f f  .3%-г. С /3  со
v

Участники проведения проверки:(Ф.И.О. родителя, контактный телефон)
/£?< 7.9?. г / .?/

______ T&£mCCC(Q *7М;/пО. . &  di________ £ /Я  Я 6 3  /?J О ’£

ЧЕК-ЛИСТ

проверки качества организации питания

(родительский контроль)

Оценочный лист:

№
п/п

Показатели Да Нет

1 Имеется ли в ДОУ меню?
2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей месте? К
3 В меню отсутствуют повторы блюд?

„у.
S

А) да, по всем дням
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

4 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты? z '
А) да, по всем дням У
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

5 Проводится ли уборка группового помещения после 
каждого приёма пищи? V

6

7

Качественно ли проведена уборка группового 
помещения, где осуществляется приём пищи на 
момент работы комиссии?
Столовые приборы имеют трещины и сколы?

к

8 Обнаруживались ли в помещении для приёма пищи 
насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности? ✓

9 У воспитанников имеется доступ к раковинам, мылу, 
полотенцам

10 Воспитанники соблюдают правила личной гигиены? i /
11 Сотрудники пищеблока имеют специальную 

одежду (форму, колпаки, косынки фартуки)? 1 /
12 Сотрудники в групповом помещении имеют 

специальную одежду для раздачи пищи 
воспитанникам?

i /

13 Сотрудники в групповом помещении используют



специальную одежду при раздаче пищи 
воспитанникам? 1 /

14 Внешний вид и подача готовых блюд эстетичны, 
вызывают аппетит? 1/

15 Температура готовых блюд соответствует норме? 1
16 Масса порций соответствует массе, указанной в меню? И
17 На обеденных столах имеются салфетки? 1/
18 Детей знакомят с блюдом, которое он кушает? \У
19 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении 

(посторонние запахи, привкусы, не подгорело, не 
пересолено)

1/

20 Детей спрашивают:
- вкусно 1 /
- не очень вкусно
- не вкусно

21 Визуальное количество отходов:
- менее 30% и

т  Г\ ,J- JU-OU70
- более 60%

Участники проведения проверки;

K lcaxt/' 1fafcea£/c££f*&. (подпись)

_  (подпись)

____________________ _________(подпись)



МКДОУ «Михайловский детский сад №6» (корпус, филиал)
_________________________________________

Дата и время заполнения: <&>Л К  с - $  л °________

Участники проведения проверки:(Ф.И.О. родилеля. контактный телефон)
^ ______________ Я У-9Р JS  3/

JbuccLc'? snc/t?- Ъ  /У. 9/в 3 /3 ¥; ■    ....... *— --------  ------- —----- ■-----------------  ---- —----

ЧЕК-ЛИСТ

проверки качества организации питания

(родительский контроль)

Оценочный лист:

№
п/п

Показатели Да Нет

1 Имеется ли в ДОУ меню?
2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей месте? И
3 В меню отсутствуют повторы блюд? к

А) да, по всем дням к '
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

4 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты?
А) да, по всем дням V
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

5 Проводится ли уборка группового помещения после 
каждого приёма пищи? /

6

7

Качественно ли проведена уборка группового 
помещения, где осуществляется приём пищи на 
момент работы комиссии?
Столовые приборы имеют трещины и сколы?

к

8 Обнаруживались ли в помещении для приёма пищи 
насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности? V

9 У воспитанников имеется доступ к раковинам, мылу, 
полотенцам У

10 Воспитанники соблюдают правила личной гигиены? V
11 Сотрудники пищеблока имеют специальную 

одежду(форму, колпаки, косынки, фартуки)? V
12 Сотрудники в групповом помещении имеют 

специальную одежду для раздачи пищи 
воспитанникам?

13 Сотрудники в групповом помещении используют



специальную одежду при раздаче пищи 
воспитанникам? к

14 Внешний вид и подача готовых блюд эстетичны, 
вызывают аппетит? К

15 Температура готовых блюд соответствует норме? К
16 Масса порций соответствует массе, указанной в меню? У
17 На обеденных столах имеются салфетки? К
18 Детей знакомят с блюдом, которое он кушает? V
19 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении 

(посторонние запахи, привкусы, не подгорело, не 
пересолено) К

20 Детей спрашивают:
- вкусно у
- не очень вкусно
- не вкусно

21 Визуальное количество отходов:
- менее 30% 1/
- 30-60%
- более 60%

Участники проведения проверки:

I jfe g g g g g g g сг/гд ? /& _  ' г - (ПОДПИСЬ)

9)/)________ (подпись)

(подпись)



Приложение 4

МКДОУ «Михайловский детский сад №6» (корпус, филиал)
_____________ й ф ш !____________________________________________________________

Дата и время заполнения: O/Z.uLQlZ__________________________________

Участники проведения проверки:(Ф.И.О. родителя, контактный телефон)
& Ф &  Ж /Ш -  Д 1 < 1 9 ____________________________________________________________________________________________________

*yC C-C& / / У (r i с г /Г у?ге/ct -Г ZZZIx ̂  ? ?  $ ъ
Оценочный лист:

ЧЕК-ЛИСТ

проверки качества организации питания

(родительский контроль)

№
п/п

Показатели Да Нет

1 Имеется ли в ДОУ меню?
2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей месте? V /
3 В меню отсутствуют повторы блюд? \ к

А) да, по всем дням 1/
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

4 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты?
А) да, по всем дням 1/
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

5 11роводится ли уборка группового помещения после 
каждого приёма пищи? V

6 Качественно ли проведена уборка группового 
помещения, где осуществляется приём питци на 
момент работы комиссии?

1/

7 Столовые приборы имеют трещины и сколы? \/
8 Обнаруживались ли в помещении для приёма пищи 

насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности? /
9 У воспитанников имеется доступ к раковинам, мылу, 

полотенцам V/
10 Воспитанники соблюдают правила личной гигиены? / /
11 Сотрудники пищеблока имеют специальную 

одежду(форму, колпаки, косынки, фартуки"»?
\ !



12 Сотрудники в групповом помещении имеют 
специальную одежду для раздачи пищи 
воспитанникам?

13 Сотрудники в групповом помещении используют 
специальную одежду при раздаче пищи 
воспитанникам?

/

14 Внешний вид и подача готовых блюд эстетичны, 
вызывают аппетит? V

15 Температура готовых блюд соответствует норме? \!
16 Масса порций соответствует массе, указанной в меню? \!
17 На обеденных столах имеются салфетки? \1
18 Детей знакомят с блюдом, которое он кушает? \J
19 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлен™ 

(посторонние запахи, привкусы, не подгорело, не 
пересолено)

\1

20 Детей спрашивают: г

- вкусно 'J
- не очень вкусно
- не вкусно

21 Визуальное количество отходов:
- менее 30% \I
- 30-60%
- более 60%

Участники проведения проверки:
л / J . Р



Приложение 4

МКДОУ «Михайловский детский сад №6» (корпус, филиал)
t i l  fj.bUCKC tiC k L IU 'A X ,C U  ............................................................ .......................: ■ :____________________________

Дата и время заполнения: 04< ОХ- ~ ̂ _____  |

Участники проведения проверки:
S/tikLA U  __ __________ iji
U ith rJ ^c li 'flc ifo C n ti;.
' j u t -  ______
Оценочный лист:

ЧЕК-ЛИСТ

проверки качества организации питания

(родительский контроль)

№
п/п

Показатели Да Нет

1 Имеется ли в ДОУ меню?
2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей месте?
3 В меню отсутствуют повторы блюд?

А) да, по всем дням л /
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

4 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты?
А) да, по всем дням 1/
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

5 1 Доводится ли уборка группового помещения после 
каждого приёма пищи? \У

6 Качественно ли проведена уборка группового 
помещения, где осуществляется приём пищи на 
момент работы комиссии? V

7 Столовые приборы имеют трещины и сколы ' И 1/
8 Обнаруживались ли в помещении для приёма пищи 

насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности? \s--3.
9 У воспитанников имеется доступ к раковинам, мылу, 

полотенцам 1 /
10 Воспитанники соблюдают правила личной гигиены? й
11 Сотрудники пищеблока имеют специальную 

одежду(форму, колпаки, косынки, фартуки)? 1 1 /

(Ф.И.О. родителя, контактный телефон)
CUcCitf /c -____________а --- tv

(tail г t ' Н б т . ? Ш  
, I ; -d SSb



12 Сотрудники в групповом помещении имеют 
специальную одежду для раздачи пищи 
воспитанникам? Ё 1 7

............ ■ (J
дЭ

13 Сотрудники в групповом помещении используют 
специальную одежду при раздаче пищи 
воспитанникам?

14 Внешний вид и подача готовых блюд эстетичны, 
вызывают аппетит? 1 / i

15 Температура готовых блюд соответствует норме? '
16 Масса порций соответствует массе, указанной в меню? . i
17
18

На обеденных столах имеются салфетки? \У
Детей знакомят с блюдом, которое он кушает? \У

19 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении 
(посторонние запахи, привкусы, не подгорело, не 
пересолено)

■U< »

20 Детей спрашивают: ™  .

- вкусно 1/ ..... ... ; 11
- не очень вкусно
- не вкусно j

21 Визуальное количество отходов: '
-менее 30% и
- 30-60% 1

- более 60%

Участники проведения проверки:

\ у С ( ^  И / /
" J  Л . j L

СмЛ'С'С'С с /р

(подпись)

(подпись)

% ф- (подпись)



Приложение 4

ЧЕК-ЛИСТ

проверки качества организации питания

(родительский контроль)

МКДОУ «Михайловский детский сад №6» (корпус, филиал)
—  fycLj'jXhC

Дата и время заполнения: 0$ СС г, f ' 5 P J  X Ь_______________

Участники проведения проверки:(Ф.И.О. родителя, контактный телефон) 
I f f K L i i a e t c c  C J ____________________________________________________________

 I f a c n u t  i t C i j T  4  F  • 9 £ / ) ~ -  /~  У /  -  9 1 _____________________

Оценочный лист:

№
п/п

11окачатели Да Hei

1 Имеется ли в ДОУ меню0
2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей месте? ✓
3 В меню отсутствуют повторы блюд? \ /

А) да, по всем дням п ?
Б) nei, имеются повторы в смежные дни

4 В м е н ю  о т с у т с т в у ю т  .априценные блюда и продукты?
А) да. по всем дням 17 __ — _j
В) нет, имеются повторы в смежные дни

: 5 1 Доводится ли уборка группового помещения после 
каждого приема пищи?

6 Качественно ли проведена уборка группового 
помещения, где осуществляется приём пищи на 
момент работы комиссии? /

7 Столовые приборы имеют трещины и сколы7 Г /  ,
8 Обнаруживались ли в помещении для приема пищи 

насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности?
9 У воспитанников имеется доступ к раковинам, мылу, 

полотенцам /. . . .  1
10 Воспитанники соблюдают правила личной гигиены? v'

1 1

1
Сотрудники пищеблока имеют специальную 
одежду(форму, колпаки, косынки, фартуки)? ✓

_ _ _ _



! 12i

1
Сотрудники в групповом помещении имеют 
специальную одежду для раздачи пиши 
воспитанникам?

. . . . . .  7  -■ ■

1/

13 Сотрудники в групповом помещении используют 
специальную одежду при раздаче пищи 
воспитанникам? У

■
14 Внешний вид и подача готовых блюд лпетичны, 

вызывают аппетит?
и  .

15 Температура готовых блюд соответствует норме? I V
16 Масса порций соответствует массе, указанной в меню? /
17
18

На обеденных столах имеются салфетки? 
Детей знакомят с блюдом, которое он кушает?

/
/

!jI
19

]

I отовые блюда не имеют недостатков в приготовлении 
(посторонние запахи, привкусы, не подгорело, не 
пересолено) /

1

i

! 20 Детей спрашивают:| ■■

1 - вкусно /
1 - не очень вкусно

- не вкусно
21 Визуальное количество отходов: --------  .

- менее 30% \7
- 30-60%
- более 60% •

Участники проведения проверки:

C D  J _________( fjk y _____(подпись)

6р^Ш ик.Г) О й  (подпись)

_________ _____ (подпись)



Приложение 4

МКДОУ «Михайловский детский сад №6» (корпус, филиал)
О / */■<-*.sss к-(.tcs• р

Дата и время заполнения: _____________________________

Участники проведения проверки:(Ф.И.О. родителя, контактный телефон)

ЧЕК-ЛИСТ

проверки качества организации питания

(родительский контроль)

Оценочный лист:

jV« Показатели 
п/'п

Да Нет

1 Имеется ли в ДОУ меню? ч~
2 Выношено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей месте9 ■Ь
3 В меню отсутствуют повторы блюд?

А) да по всем дням 4-
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

4 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты? ь ■ 1

А) да, по всем дням 1
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

5 1 Доводится ли уборка группового помещения после 
каждого приёма пищи?

1

6 Качественно ли проведена уборка группового 
помещения, где осуществляется приём пищи на 
момент работы комиссии?

4-

7 Столовые приборы имеют трещины и сколы? —
8 Обнаруживались ли в помещении для приёма пищи 

насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности? •—
9 У воспитанников имеется доступ к раковинам, мылу, 

полотенцам f
10 Воспитанники соблюдают правила личной гигиены? +
11 Сотрудники пищеблока имеют специальную 

одежду(форму, колпаки, косынки, фартуки)? +



12 Сотрудники в групповом помещении имеют 
специальную одежду для раздачи пищи 
воспитанникам?

•Ь
1

i
I

13 Сотрудники в групповом помещении используют 
специальную одежду при раздаче пищи 
воспитанникам?

■h

14 Внешний вид и подача готовых блюд эстетичны, 
вызывают аппетит? f

I 15 Температура готовых блюд соответствует норме? i-
16 Масса порций соответствует массе, указанной в меню? f
17
18

На обеденных столах имеются салфетки? 
Детей знакомят с блюдом, которое он кушает?

f
+ I

19 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении 
(посторонние запахи, привкусы, не подгорело, не 
пересолено)

!
s/

20 Детей спрашивают:
- BKVCHO +
- не очень вкусно
- не вкусно

21 Визуальное количество отходов:
- менее 30% f-
- 30-60%
- более 60%

Участники проведения проверки:

подпись)

S&-<i2 )  (подпись)

_________________________________________(подпись)



Приложение 4

ЧЕК-ЛИСТ

проверки качества организации питания

(родительский контроль)

МКДОУ «Михайловский детский сад №6» (корпус, филиал) 

Дата и время заполнения: ■/-/. _________________

Участники проведения проверки:(Ф.И.О. родителя, контактный телефон)

Оценочный лист:

№
П/'ri

Показатели Да Нет

1 Имеется ли в ДОУ меню? -+~
2 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для 

ознакомления родителей месте? +*
. . . . .

3 В меню отсутствуют повторы блюд?
Л) да, по всем дням
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

4 В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты? h " • !
1 А) да, по всем дням 1! Б) нет, имеются повторы в смежные дни
5 11роводится ли уборка группового помещения после 

каждого приёма пищи? +
1

1 6 Качественно ли проведена уборка группового 
помещения, где осуществляется приём пищи на 
момент работы комиссии?

+

7 Столовые приборы имеют трещины и сколы?
8 Обнаруживались ли в помещении для приёма пищи 

насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности?
9 У воспитанников имеется доступ к раковинам, мылу, 

полотенцам
Ю Воспитанники соблюдают правила личной гигиены? -h
П Сотрудники пищеблока имеют специальную 

одежду(форму, колпаки, косынки, фартуки)?



12 Сотрудники в групповом помещении имеют 
специальную одежду для раздачи пищи 
воспитанникам?

~1

1
13 Сотрудники в групповом помещении используют 

специальную одежду при раздаче пищи 
воспитанникам?

-t

14 Внешний вид и подача готовых блюд эстетичны, 
вызывают аппетит? f

15 Температура готовых блюд соответствует норме? I
' 16 Масса порций соответствует массе, указанной в меню? f

17
18 
19

На обеденных столах имеются салфетки? 
Детей знакомят с блюдом, которое он кушает?

f
+

Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении 
(посторонние запахи, привкусы, не подгорело, не 
пересолено)

....... I
У

20 Детей спрашивают:
------- - вкусно +

- не очень вкусно !
___

- не вкусно
21 Визуальное количество отходов:

- менее 30% f-
- 30-60%
- более 60%

Участники проведения проверки:

A J X  подпись)

] p j /  /% 7£€s'SfSZ^P . У £ 1 ^  J  (подпись)

_________________________________________(подпись)


